
カフェ オーガニック
Coffee

（ホットコーヒー）

Iced Coffee
カフェグラッセ オーガニック
（アイスコーヒー） （アイスティー）

Iced Tea
テ グラッセ

（ホットティー）
本日のティー
Tea of the Day

ブリュレ ロクシタン
L'OCCITANE Creme Brulee Cremet d'Anjou ( Soft Cheese Dessert)

クレームダンジュ

Fresh Salad & Bread

サラダとパン付き。メインのお料理、デザート、食後のドリンクをお選びいただけます。

フレッシュサラダとパン

Coffee or Tea

《食後のお飲み物を一品お選びください》

《デザートを一品お選びください》

Please choose one item

《メインのお料理を一品お選びください》

Desser t

OR

柔らかな鶏腿肉のトマト煮と
ペンネ、野菜、オリーブを

ベシャメルソースとチーズで
熱々に焼き上げました。

チキンとペンネの
トマトクリームグラタン

Chicken, Penne and Vegetable 
Tomato Cream Gratin

2. 3.

鶏胸肉と10種類の野菜の具だくさんスープ。
風味を増すベーコンを加え、
ブイヨンと生クリームで

コトコト煮込んで旨味を引き出しました。

チキンと旬野菜の
クリームスープ

Creamy Chicken and 
Seasonal Vegetable Soup 

1.

￥1,852（税込￥2,000）

DINER PROVENÇAL

牛ほほ肉の
プロヴァンスシチュー

Provencal Beef Cheek Stew
※+￥200（including tax)

※+税込￥200

じっくりと柔らかくなるまで
煮込んだ牛ほほ肉のシチュー。

赤ワイン、ハーブ、オレンジピールを
加えて風味豊かに仕上げました。


